X: Yes, this dish contains this allergen and it cannot be removed.
erg e I I I I l( I Iu 0: It’s possible to modify this dish to eliminate the allergen.
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Pumpkin Khao Soi Soup X | X

Thai spiced pumpkin soup, ginger, coriander, chili

Pancakes
With seasonal fruit, red fruit coulis, coconut flakes, pumpkin spice syrup or X
chocolate sauce

Shakshuka ®) 0) X

Tomato sauce, red bell pepper, tofu scramble, zhug, feta, nut crumble, bread

Ruffle my Truffle
Fried oyster mushroom, cannellini and fennel seed cream, truffle mayo, O O X
parmesan, bread

(0091 113un) youn

Gys Bowl X X

Roasted beets, garlic labneh, beans, cripsy quinoa, coriander, chili oil

Pulled BBQ Jackfruit Sandwich o) X | X

With red and green cabbage, carrot coleslaw, rice bacon, fries, mayo

ngh Tea e) 'e) [e) O|lO

A selection of sweet and savory dishes from the menu - chef’s choice

High Tea Deluxe @) @) (@) OO

A selection of sweet and savory dishes from the menu - chef’s choice

Tiramisu cake

Carrot cake X | X

seye)

Chocolate coconut cake X

Cheesecake

“Can’t choose a cake” ololo

Taste it all with the tasting platter

Happy beary pancakes (until 16:00) X

Pancakes with fresh fruits

Just like chickenfingers X | X O|0

Fried oyster mushrooms with salad and extra tasty mayonnaise

Risotto X

With tomato sauce and parmesan

(fep ire) nuawi SpIYyf

I(cream)!
Cinnamon ice cream
J
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(00:L1 wouwy) sdaldels

Charred BBQ Carrot

With garlic labneh, cripsy polenta, herb oil

Pumpkin Khao Soi Soup

Thai spiced pumkin soup, ginger, coriander, chili

Ginger-Roasted Beets
With almond cream cheese, orange, dill, almond crumble

(00:LL wouy) surepy

Beetroot Risotto
With cacio e pepe, truffle oil, crispy oyster mushrooms, black olive powder

Smoked Pumpkin

With cannellini cream, pickled mustard seeds, toasted buckwheat

Celeriac Steak
With parsnip purée, caramelized pear

Sunflower Satay Tempeh
With quinoa, carrot and parnship atjar

(00:L1 wowy) s3dassa

Pumpkin Créme Bralée

Poached Pear
Mulled wine granita, oat crumble

Dark Chocolate Crémeux
Charred orange gel, almond and rosemary praline, cinnamon ice cream,
olive oil

(fep |1e) $811Q 19 SAPIS

Crispy Oyster mushrooms
Fried oyster mushroom, with pink truffle mayo and parmesan

Cripsy Polenta Bites

Deep fried polenta with homemade aioli

Bread & Whipped Herb Butter
Toasted sourdough bread with whipped butter, seasoned with garlic and
seasonal herbs

House-Roasted Nuts

Loaded Fries
Fries with a mix of cheesy spices, long pepper, zhug, feta, spicy mayo and
parmesan

Fries with mayonnaise

Seasonal salad




Allergenen menu

X: Ja, dit gerecht bevat deze allergeen en het kan niet vervangen worden.
0: Het is mogelijk dit gerecht aan te passen zodat deze allergeen niet
aanwezig is.
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Pumpkin Khao Soi Soup

Thais gekruide pompoensoep, gember, koriander, chili

Pancakes
Met seizoensfruit, rode vruchten coulis, kokosvlokken, pumpkin spice siroop of
chocoladesaus

Shakshuka

Tomatensaus, rode paprika, tofu scramble, zhug, fete, notencrumble, brood

Ruffle my Truffle
Gefrituurde oesterzwam, cannellini en venkelzaad créme, truffelmayonaise,
parmezaanse kaas, brood

Gys Bowl

Geroosterde biet knoflook labneh, bonen, knapperige quinoa, koriander, chili

Pulled BBQ Jackfruit Sandwich

Met rode en groene kool, wortel koolsalade, rijst bacon, friet, mayonaise

High Tea
Een selectie van hartige en zoete gerechtjes van het menu, gekozen door de
chef

High Tea Deluxe
Een selectie van hartige en zoete gerechtjes van het menu, gekozen door de
chef

soliuee |

Tiramisu cake

Carrot cake

Cheesecake

Chocolate coconut cake

“Ik kan geen taart kiezen”
Proeverij van alle taartjes

(Bepejey) nuaw spIy|

s

Happy beary pancakes (tot 16:00)

Pannenkoekjes met vers fruit

Just like chickenfingers
Gefrituurde oesterzwam met salade en extra lekkere mayonaise

Risotto

Met tomatensaus en parmazaanse kaas

I(cream)!
Kaneelijs
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<
S Charred BBQ Carrot X X
(‘B Met knoflook labneh, knapperige polenta, kruiden olie
[©)
=
3 . .
= Pumpkin Khao Soi Soup X | X
,"\" Thais gekruide pompoensoep, gember, koriander, chili
5
=
& .
5 Ginger-Roasted Beets o) 0o
8 Met amandel roomkaas, sinaasappel, dille, amandelcrumble
o Beetroot Risotto X
o Met cacia e pepe, truffel olie, knapperige oesterzwam, zwarte olijvenpoeder
=
o
% Smoked Pumpkin o X
?D Met cannellini créme, ingelegd mosterdzaad, geroosterde boekweit
(@]
>
a .
s Celeriac Steak X
g Met pastinaak puree, gekarameliseerde peer
=
S
§ Sunflower Satay Tempeh X X X
Met quinoa, wortel en pastinaak atjar
g Pumpkin Créme Brilée
[}
[0}
(¢}
=
@ Poached Pear X
=< Glihwein granité, havercrumble
5
8
5 Dark Chocolate Crémeux
o Gebrande sinaasappel gel,amandel en rozemarijn praline, kaneelijs, O
olijfolie
Crispy Oyster mushrooms
Met roze truffel saus en parmezaanse kaas X X O O
Cripsy Polenta Bites 0o o)
Gefrituurde polenta met huisgemaakte aioli
vy)
o
= :
@ Bread & Whipped Herb Butter
Qo Geroosterd zuurdesembrood met opgeklopte boter, gekruid met knoflook en
o seizoenskruiden
=
[0]
@
I House-Roasted Nuts X | X| X
=
(0]
=)
3 Loaded Fries
5} Friet met een mix van kazige specerijen, lange peper, zhug, feta, pittige mayo O
8‘ en parmezaanse kaas
w©
Fries with mayonnaise @)
Seasonal salad
o J




